
Liebe Gäste!

Wir möchten Sie mit guter italienischer Küche, ausgewählten Weinen 
und einem herzlichen Ambiente verwöhnen.

Die Spezialitäten unseres Hauses werden stets frisch und vom Chef 
persönlich für Sie zubereitet. Deshalb nehmen Sie sich ein bisschen Zeit, 
um mediterranen Hochgenuss zu erleben.

Beachten Sie auch unsere wechselnden kulinarischen Empfehlungen,
diese finden Sie auf der zweiten Seite der Speisekarte

Buon Appetito!

Ihre Familie Bentivegna & Team
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Insalata Tacchino
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Insalata della Casa7
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 Insalata mista
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Margherita2

*+,-./*0,1230451-426-7831

9+::1-;-9+::12

Pizzabrot
*+,-<=1>02/-426-<?+@12A?

Funghi2,

*+,-B=+35C12-DC0*E+>2/23

*+,-FE15G-426-HI+1J1?2-K35C0=BL

Salami2, 6

*+,-F0?0*+

Prosciutto2,3,6

*+,-F5C+2G12

Marchigiana2,3

Basilico2

*+,-B=+35C12-./*0,12"-M/::0=1??0-426-N03+?+G4*

*+,-F0?0*+"-B=+35C12-DC0*E+>2/23"-HI+1J1?2-426-O+-K>1J05G1213-FE+1>1?1+L

Pizzaiola2,7

*+,-<?+@12"-F0=61??12"-70E1=2-426-N03+?+G4*

B=+35C12-./*0,12-426-72/J?045C-K31C=-35C0=BL

Capricciosa2,6

Diavolo2,6

*+,-35C0=B1=-F0?0*+"->=P212-91E1=/2+"

O=?84,1=42>12-:4-612-Q2C0?,3,/BB12-B+2612-F+1-04B-61=-?1,:,12-F1+,1



7,90

8,20

7,90

8,70

8,70

8,10

8,90

9,80

8,50

8,50

für die Pizzen:

mit Peperoni, Sardellen, Kapern und Oliven
Paul2,7

kleine Portion - abzüglich € 1,00
jeder Extrawunsch - zuzüglich € 0,60 - € 1,20

mit Schafskäse, frischen Tomaten und Oliven

Frutti di Mare2

mit Meeresfrüchten

Chef2,6

Anuzza2,7

Pizzatasche mit Schinken, Spargel, Artischocken,

Quattro Formaggi2

mit Edamer, Mozzarella, Gorgonzola und Parmesankäse

Quattro Stagioni2,3,6,7

mit Schinken, Oliven, Artischocken und frischen Champignons

mit Seranoschinken, Rucola und Parmesankäse

grünen Peperoni und frischen Champignons gefüllt

Hawaii2,3,6

mit Schinken und Ananas

Calzone2,3,6

Pizze - Pizzen

Antica2

mit Thunfisch, Zwiebeln und Knoblauch

Vegetaria2

mit Artischocken, Spinat, Spargel, frischen Champignons und Oliven

Erläuterungen zu den Inhaltstoffen finden Sie auf der letzten Seite
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8,40

8,60

8,60

8,80

8,80

8,60

für die Pasta:

frische Pasta mit frischem Gemüse, frischen Tomaten, Parmesan, Knoblauch und Olivenöl

kleine Portion - abzüglich € 1,00
jeder Extrawunsch - zuzüglich € 0,60 - € 1,20

Cannelloni2

mit Hackfleischsauce vom Rind und Käse überbacken

frische Pasta mit Gorgonzola und Sahnesauce

Lasagne2

mit Hackfleischsauce vom Rind und Käse überbacken

Gnocchi Sorrentina
frische Pasta mit Mozzarella und Tomatensauce

Pasta - Nudelgerichte

frische Pasta mit Schinken und Sahnesauce

Gnocchi al Gorgonzola2

Tortellini alla Panna2,3,6

Orecchiette Contadina

Erläuterungen zu den Inhaltstoffen finden Sie auf der letzten Seite



4,30

3,90

3,30

6,40

Für unsere kleinen Gäste
!"#$#%&#'"()*#%$"+,%$-#."#//%01'%2"+,#'%3#,4()*

5677#$
eine Portion Pommes frites

89"$
Pennette mit Tomatensauce

:;#'3#+-"..4 <

mit Tomatensauce und Käse

=4'()#**6
ein kleines Putenschnitzel mit Pommes frites

Erläuterungen zu den Inhaltstoffen finden Sie auf der letzten Seite
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23451,6,217718+

9:;;14<*7=>*+7,.0,1*018,?.75.8@301581)1,)*+,A7@81773,>0B,C).81++3

B>0=41),-5/3=34.B101*7",<17+D><+,)*+,E.=.3

714<7+F1).5/+,0.5/,C8+,B17,G.>717,H3/01,A*I

Tiramisu

Tartufo

Affogato
J.0*4411*7,*0,A7@81773,)*+,1*01),-5/>K,C).81++3

Eis mit heißen Himbeeren
J.0*4411*7,)*+,/1*K10,G*)<11810,>0B,-.>51

)*+,J.0*441581)1,F1;L44+1,-5/3=34.B101*7=>F14",>)/L44+,)*+,1*018,-5/*5/+,.>7

Eisschokolade
;4L77*F1,-5/3=34.B1,.0,J.0*4416,>0B,-5/3=34.B101*7,)*+,-./01

Eiskaffee
E.;;11F10>77,)*+,J.0*4411*7,>0B,-./01

gemischtes Eis
A*7,0.5/,M./4",F.80*18+,)*+,A*7N.;;140

A84D>+18>0F10,O>,B10,P0/.4+7+3;;10,;*0B10,-*1,.>;,B18,41+O+10,-1*+1



0,2l 0,4l

2,30 3,40

2,50 3,60

2,50 3,60

2,50 3,60

2,30 3,40

2,40 3,50

2,50 3,60

2,90 3,90

0,2l 2,70

0,1l 2,60

0,25l 2,60

0,75l 4,30

0,75l 4,30

0,5l 4,10

!"#$%&'()#&*+#,(-%.

/01(&/02(345&6&/01(&/02(&27-8$3494:45

Bevande - Getränke

*2;0802#,%7%&<%$,"+;%

=(#%2>(??%,

@(+$(34A4B

C(+D%--%,&<0),E%$&!$722

C(+D%--%,&<0),E%$

C(+D%--%,&<0),E%$&!$722

!(+&F%22%-,7+0

!G%H734A4B45

I7$$%,&J%E0+3K

!(#$?180,2%&'()#&*+#,(-%.

I7$$%,&*+(2100271034943K

L7$,0+%+?G,)D%2

M7?$%%349

Erläuterungen zu den Inhaltstoffen finden Sie auf der letzten Seite
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Tasse Kaffee

)*+,-.*/0/1*234-5*

Warme Getränke

Cappuccino

Espresso

Tasse Kaffee koffeinfrei

Doppio

Espresso Corretto

Heiße Schokolade mit Sahne

Latte Macchiato

Heiße Schokolade

637482*38-9*-/:8/.*-/;-<,72=2>??*-/?@-.*-/A@*/,8?/.*3/7*2:2*-/A*@2*
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7")5%01(2%34556

849)#$

*#+#:#";#<%4)=(>()+$#"

*#+#:#";#<%>#))?9@<=#)

A$"5/4)):#";#<

B)=(>()+$#"#5%!"#$
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5cl 3,60

5cl 4,40

4cl 5,00

4cl 4,40

0,1l 4,20

0,1l 5,60

0,2l 5,60

0,2 5,80

Aperitivo Rosato (Ramazotti Rose', Mineralwasser,
Prosecco, frisches Basilicum) 0,2 5,90

2cl 3,20

2cl 3,00

2cl 3,10

4cl 3,90

4cl 3,90

2cl 3,00

4cl 3,90

2cl 4,10

2cl 3,00

2cl 3,60

2cl 3,80

2cl 3,00Obstler

Limoncello1

Cynar

Prosecco Spumante
Prosecco Spumante mit Aperol

Spritz (Prosecco, Mineralwasser, Aperol)
Hugo (Prosecco, Mineralwasser, Holundersirup,

frische Minze)

Bevande - Getränke

Aperitivi - vor dem Essen

Williams
Vecchia Romagna

Bailey´s1

Spirituosen(weitere Spirituosen auf Anfrage)

Ramazzotti

Grappa

Martini Bianco

Sambuca
Amaretto1

Fernet Branca
Amaro Averna

Martini Orange
Campari Orange1

Digestivi - nach dem Essen

Campari Soda1

Erläuterungen zu den Inhaltstoffen finden Sie auf der letzten Seite



7: Geschwärzt (bei E 579, 585)

8: Enthält eine Phenylalaninquelle (Aspartam E 951)

9: Coffeinhaltig

10: Chininhaltig

3: Mit Süßungsmittel

Erläuterungen zu den Inhaltstoffen

1: Mit Farbstoff

2: Mit Konservierungsstoff

4: Mit Phosphat

5: Mit Antioxidationsmittel

6: Mit Geschmacksverstärker



Alkäus, griech. Lyriker, 600 v.Chr.               

In vino veritas - Im Wein liegt die Wahrheit

Weinkarte

Weine enthalten Sulfite

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Service und gesetzlich vorgeschriebener USt.
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0,75l 21,40

 Ein Spumante für höchste Ansprüche.

0,75l 28,00

0,75l 28,00

Berlucchi, Franciacorta, Oltrepò Pavese, Trentino - Venetien

Strohgelb mit grünlichen Reflexen. Elegantes, reichhaltiges Bouquet mit Noten von Apfel, Birne und 
Zitrusfrüchten. Außerordentlich frisch im Geschmack mit pikanter Säure mit Noten von Titrusfrüchten im lang 

anhaltenden Abgang.
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Berlucchi, Franciacorta, Oltrepò Pavese, Trentino - Venetien / Chardonnay, Pinot Noir

Fruchtiges Bukett, sehr feine Perlage, ausgewogen und elegant. Im Abgang absolut trocken.

Erstmals im Jahre 1961 hergestellt ist er das Ergebnis der kunstvollen Zusammenstellung aus den 
Anbaugebieten Franciacorta, Oltrepò Pavese und Trentino. Der Wein wird im Frühling nach der Ernte in 

Flaschen gefüllt und reift im Kontakt mit den Hefen für mindestens 18 Monate. Dieser Rosé ist ein 
hervorrangender Begleiter Ihres gesamten Mahles. Unsere Empfehlung!

Vini - Weine
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Bellussi Spumanti, Valdobbiadene - Venetien / Prosecco, Pinot Bianco, Pinot Nero, Chardonnay, Riesling

!"#$%&&'()@A)!#%<)>?*B)C#0:&(0&4#<0



!"#$%&!"'!

()*)+,+-.)*.

!"#$%&'(&)*)+,-.'&(

/-01".'(")23'-0&,,")452)6789
/0).*12+()3)4)*)56%2+7.*236"+(.86*2+,+(.*.3).*+9+:684)*2"+;6*1)*.%%2"+<6%)*282"+=.>8282

?).@.8+;6@A+B23+.)*.+@5BC*.+86@2+D)@+863.+E28D."+)*+1.8+=2@.+F*1+)G+H.@5BG25I+863.+E8J5B3."+@6K).+
L)GD..8.*+F*1+M)35B)N+M.)5B3+F*1+IC@3%)5B+>.@5BG.)1)>N



!"#$%&&"$!

!"#$%&$"'!

!"#$%&("#!

!"#$%))"$!

*+,-./0120313/00,-415/6-47/838591:;%/+8;1:85;0,12031<2-;1=+68081/+>/25/01;2?1@</1A80-8,%/@1-4;+;.B/+C,%%/"1
;2B4/0B86-4/1D/80/"1;%%/61;03/+/1;%61E;806B+/;791F/+1A80-8,+,66,186B13/+1@.%/80/@1G+23/+13/61A48;0B81A%;668-,1

2031H8+31801/4/+1?/2-4B/01I;4+/01H8/1&!!(1J+,32>8/+B91K/4+152B1>21+,B/71L%/86-4M

!"#$%&'()$*+%,-.%/012
N%-/6B8"1K8>8%8/01O1P/+,13QNC,%;

3#45464)$%&4%7+8&9#4+%:;<%/01=
A,0B80/1F2/1R;%7/1S1K;05;/B;0,

F8/6/+1;2B4,-4B,0/168>8%8;086-4/1T%;668./+1U/5/86B/+B178B1/80/+16;?B85/01T8+6-4?+2-4B12031/80/+1+;6685/01DV+>/1
C,016-4H;+>/71R?/??/+9

F8/1*+;2U/01?V+13/01R+878B8C,1H/+3/018013/+1/+6B/01K/JB/7U/+4W%?B/15//+0B/B91F/+1D/801H8+31'1E,0;B/1801
X,%>?W66/+015/%;5/+B91F;61C/+%/84B1847138/180B/+/66;0B/1P,B/1C,01T;.;,"1K-4,.,%;3/12031*;U;.91Y+14;B1/80/1

80B/068C/1+,B/1L;+U/1203132?B/B10;-41G//+/09

R,3/+/1</1A80-8,%/"1R;0>;0,1S1*,6-;0;1O1K;058,C/6/"1A;U/+0/B1K;2C850,0"1KZ+;4"1E/+%,B1[G8,%,586-4/+1N0U;2\
<48>4$#$??$%,-.%/01/

:8081S1D/80/

@$6A"48"%B%,6+*4"8

C+*D$*4>"**+%E9D"#4$#"%:;<%/01/
N>8/03;1:8B8C808-,%;1]/0;B,"1:/+,0;1S1:/0/B8/01O1A,+C80;"1^,0380/%%;"1K;058,C/6/

*8/?/61^,B"1/BH;61E;03/%"1VJJ85/1L+2-4B"16-4_0/61*;0080"1/80?;-41.%;66686-41%/-./+1203132+-4;261%;05%/U8591



0,75l 36,60

0,75l 77,00Amarone Costasera Classico DOC 2011
Masi - Venetien / Corvina, Rondinella, Molinara

Der Amarone Costasera Classico ist ein einmaliger Wein, was seinen Ursprung, seine antiken Traubensorten 
und seine Herstellungsmethoden betrifft. Er wird diesem Status gerecht und besticht durch frische, fruchtige 
Aromen mit einem Hauch von Schokolade. Konzentrierte Frucht am Gaumen, samtige Tannine und eine gute 

Struktur runden das Geschmackserlebnis sensationell ab.

Vini - Weine

Rotweine - Italien

Il Falcone Riserva Castel del Monte DOC 2007 / 2009
Rivera, Apulien / Nero di Troia, Montepulciano

Der Wein ist gezähmte Kraft par Excellence. Die Ausgewogenheit des enorm dichten und tanninreichen 
Weins lässt ihn so überzeugend sein. Das Holz vom langen Ausbau in Barriques ist deutlich spürbar und trägt 

die großartige Struktur noch mit. 


